	日期

節次
	時間
	課程名稱
	課程內容
	教師

	1
	08:20-9:10
	1. 了解咖啡豆的由來
2. 分辨暇疵豆
	咖啡介紹
	連銘義

	2
	9:20-10:10
	咖啡翠取-手沖
	萃取技巧練習
	連銘義

	3
	10:20-11:10
	咖啡翠取-虹吸
	萃取技巧練習
	連銘義

	4
	11:20-12:10
	咖啡雕花
	雕花練習
	連銘義

	5
	13:10-14:00
	咖啡拉花
	拉花練習
	連銘義

	6
	14:10-15:00
	梅子綠茶
	飲料調製
	連銘義


咖啡的一生
